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SEHR GEEHRTE KUNDIN,
SEHR GEEHRTER KUNDE

Wir freuen uns sehr, dass Sie sich fur eine KUche aus unserem Haus ent-
schieden haben und mdchten naturlich, dass Sie lange Freude daran haben.
Aus diesem Grund haben wir in dieser kleinen Informationsbroschure alles
Wissenswerte fur Sie zusammengestellt. Damit sind Sie zu allen wichtigen Themen
wie die produkt- und warentypischen Eigenschaften lhrer neuen Kidche,
Haltbarkeit, Lebensdauer, Pflege, Tipps fir den taglichen Gebrauch, Asthetik,
rechtliche Aspekte etc. bestens informiert. Fur alle weiteren Fragen und Wunsche
stehen wir Ihnen selbstverstandlich auch personlich jederzeit zur Verfugung und
freuen uns auf Ihr Feedback!



WAS SIE SCHON IMMER UBER
IHRE KUCHE WISSEN WOLLTEN...

ALLGEMEINE HINWEISE

Die Informationen Uber allgemeine Pro-
dukteigenschaften, optimale Pflege und
den bestimmungsgemaBen GCebrauch
einer EinbaukUche. Wir richten uns dabei
nach dem allgemeinen Wissensstand, an
den DIN Normen, der RAL-GZ 430 der
Deutschen Cutegemeinschaft Mobel e.V.
und deren Prufbestimmungen; aul3erdem
orientierten wir uns an den Verbraucherin-
formationen der Arbeitsgemeinschaft ,Die
moderne Kuche e. V.” (AMK), die bei der in-
dustriellen Fertigung von EinbaukUchen-
mobeln, Zubehor und Ceraten angewandt
werden. Heute wei3 man, auch die rich-
tige Klimatisierung lhrer Raume ist von
groBer Bedeutung: Die Wissenschaft ist
sich einig und empfiehlt fur ein gesundes
Wohnklima eine relative Luftfeuchte von
mindestens 45%. Die Raumtemperatur
sollte 18° C nicht unterschreiten. Eine Luft-
feuchte unter 45% oder Uber 60% kann
Ihren Mobeln sogar schaden. Bei zu nie-
driger Luftfeuchtigkeit neigt Massivholz
zu starkem Austrocknen und infolgedes-

sen zu Schwund. Wir empfehlen daher
tagliches Luften lhrer Klche: Das fordert
Ihre Gesundheit und schont die wertvolle
Kucheneinrichtung.

Ubrigens: Abweichungen bedeuten nicht
immer Fehler. Zur allgemeinen Bestim-
mung dienen die Normen und die damit
verbundenen, technisch bedingten Tole-
ranzen. Diese Toleranzen bestimmen fer-
tigungstechnisch unvermeidliche Abwei-
chungen und stellen somit keinen Grund
zur Reklamation dar. MaBangaben sind
immer nur Naherungswerte. Das gilt auch
bei Millimeterangaben in KUchenplanun-
gen. Toleranzen beschreiben zudem die
Zumutbarkeit von warentypischen Eigen-
schaften: Befinden sich die Abweichun-
gen in Farbe, MaBBen und Struktur inner-
halb der nationalen und internationalen
Norm, liegt kein Sachmangel vor. Vielmehr
handelt es sich um eine ,warentypische Ei-
genschaft”. Ein Beispiel dafur sind die bei
Naturhdlzern unverwechselbaren, waren-
typischen Echtheitsmerkmale.
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Sachgemafer Gebrauch

Bitte achten Sie darauf, lhre neuen
Mobel nur ihrem Zweck gemafl3 zu ver-
wenden. Bitte lesen Sie dazu unbedingt
die Gebrauchsanweisungen. Der Hersteller
stellt Kichenmaobel mit groBter Sorgfalt
unter Beachtung aller Normen her. Diese
Kichenmodbel sind fur den allgemeinen
Wohnbedarf geeignet. Bei Beachtung
samtlicher Hinweise und regelmaBige
Pflege bzw. Wartung werden Sie viele
Jahre Freude an lhrer neuen Kuche haben.

Pflegehinweise

Im nachfolgenden Glossar von A bis Z fin-
den Sie unter den einzelnen Stichwortern
auch allgemeine Tipps zur Pflege einer
neuen Kuche. Dabei sind die Anweisun-
gen der Hersteller stets grundsatzlich und
vorrangig zu beachten. Bitte fragen Sie im
Zweifelsfall Inren KGchenspezialisten!

Gewahrleistung

Beim Kaufeiner neuen Kuche steht Ihnen
selbstverstandlich das gesetzliche Mangel-
haftungsrecht zu. Dies betrifft Ihre gesetz-

lichen Gewahrleistungsrechte als unab-
dingbare Mindestrechte fUr den Fall des
Vorhandenseins oder des Auftretens
von Mangeln innerhalb der Gewahrleis-
tungsfrist. Als Kunde haben Sie einen
Anspruch darauf, dass lhre Klche frei von
Sachmangeln ist, dass sie die vereinbarte
Beschaffenheit aufweist und den aner-
kannten Regeln der Technik entspricht.

Garantie

Beim Kaufeiner neuen Kuiche steht Ihnen
selbstverstandlich das gesetzliche Mangel-
haftungsrecht zu. Unsere vereinbarte
Garantieleistung ist ein zum gesetzlichen
Mangelhaftungsrecht zusatzliches, ver-
starkendes und erganzendes Recht. Bei
den meisten hochwertigen E-Gerate- Her-
stellern gewahren wir sogar eine kosten-
lose 5-Jahre Garantie auf Material und
Funktion. Grundsatzlich haben Sie als
Kunde den Anspruch darauf, dass lhre
Kuche frei von Sachmangeln ist, dass sie
die vereinbarte Beschaffenheit aufweist
und den anerkannten Regeln der Technik
entspricht.
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bholware

Bitte denken Sie daran: Ab der Kasse
oder der Abholrampe sind Sie Eigentumer
der Ware und somit auch fur diese verant-
wortlich. Bei etwaigen Transportschaden
an selbst abgeholter Ware oder bei Mon-
tagefehlern besteht keinerlei Anspruch
auf Schadenersatz. Lesen Sie daher bitte
unbedingt vor Beginn der Selbstmontage
die Gebrauchsanweisung und Montage-
anleitung genau durch. Ganz wichtig:
Elektro- und Installationsarbeiten durfen
nur von autorisiertem Fachpersonal durch-
gefuhrt werden.

Uberprifen Sie zu Beginn Ihre komplette
Bestellung auf Vollzahligkeit und mogliche
Beschadigungen. Bei Produktbeschadi-
gungen bewahren Sie die Verpackungen
unbedingt auf. Bevor Sie Verpackungs-
material entsorgen, kontrollieren Sie dieses
bitte genau. Unter Umstanden konnten
noch Kleinteile, Beschlage, Montageanlei-
tungen etc. darin enthalten sein.

Achten Sie beim Aufbau der Mobel immer
auf Standsicherheit bzw. eine sichere Be-

festigung an der Wand. Prufen Sie, v. a. bei
Hangemodbeln, die Wandbeschaffenheit
und das Festmauerwerk, ob es |hren Mo-
beln standhalt. Kontrollieren Sie auch die
Belastbarkeit der Mdobel selbst. Um magli-
che Fehler bei der Montage zu vermei-
den, fragen Sie bitte im Zweifelsfall immer
uns. Denn als |hr Klchenspezialist sind wir
natdrlich auch nach dem Kauf immer fur
Sie da.

Acryl

Dieser Kunststoff mit hoher Dichte ist ex-
trem lichtbestandig, auBerst sto3fest, ther-
misch verformbar und dazu bestandig ge-
gen alle haushaltsUblichen Chemikalien.
Kichenmadbelfronten aus Acryl begeistern
zudem durch ihre Hochglanzoptik.

PFLEGE:Reinigen Sie Acryl Dbitte
niemals mit Mikrofasertichern und
beachten Sie stets die besonderen

Erst-Pflegeanweisungen des Herstellers
fur Acrylfronten. Benutzen Sie dazu nur
die von ihm empfohlenen Mittel. Fur
weitere Fragen steht Ihr Klchenspezialist
gerne zur Verfugung.
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Allergien

Eine Garantie fur antiallergische Kuchen
oder Mobel gibt es leider nicht. Um poten-
ziellen allergischen Reaktionen vorzubeu-
gen, leiht IThnen lhr Fachhandler gerne
Materialproben von  entsprechenden
Kuchenmdbeln. Anhand derer kénnen
Sie dann in Ruhe etwaige Reaktionen zu
Hause testen. Riechen Sie dazu bitte an
den Proben und machen Sie einen Haut-
kontakttest. Im Zweifelsfall empfehlen wir
Allergikern, die Mdbelmuster einem Arzt
vorzulegen. Achten Sie beim Kauf aufBer-
dem besonders auf Qualitat und offizielle
Gutezeichen wie z. B. ,Goldenes M" oder
,Blauer Engel”. So kédnnen Sie sicher sein,
dass |hre neue Kuche die vorgeschrie-
benen Kriterien an Schadstoffbegren-
zung und Qualitat auch hundertprozentig
erfullt.Fragen Sie auch lhren Kuchenspe-
zialisten gezielt nach lésungsmittelarmen
Wasserlacken und Kunststoffoberflachen
wie Laminat, Acryl oder Melamin. Hier-
bei handelt es sich um weitgehend aus-
gehartete Duroplaste mit minimalem
Weichmacheranteil.

GarlLaces eos est,
andit ad modia,

Aluminium

Siehe: Edelstahl
PFLEGE:Oberflachen aus Alumini-
um pflegen Sie am besten mit einem
weichen, kratzfreien Tuch. Bitte vermeiden
Sie alkalische oder saurehaltige Mittel.
Wenn Sie sich bezuglich der Oberflachen
Ihrer Gerate nicht sicher sind, fragen Sie
bitte Ihren Klchenspezialisten.

Arbeitsplatten allgemein

Die Auswahl und die Qualitatsunter-
schiede bei Kuchenarbeitsplatten sind
heute sehr vielfaltig. Wir empfehlen |hnen
deshalb eine individuelle Beratung, die
ganz auf die persdnlichen Anforderungen
ausgelegt ist. AusfUhrungen in Edelstahl,
Glas, Granit, Holz, Keramik, Kunststoff und
Marmor bis zu Mosaik, Naturstein, Schie-
fer und vielen weiteren Materialien stehen
zur Auswahl. Beachten Sie zu Nutzungs-
und Pflegeeigenschaften bitte immer
die jeweiligen Herstellerangaben. Heil3e
Topfe oder Pfannen sollten Sie niemals
direkt auf die Arbeitsplatten stellen. An
den Fugen der Arbeitsplattenverbindun-
gen an den StoBkanten, der Kochmulde,
am Spulenausschnitt und am Wandab-
schlussprofil darf sich keine langer andau-
ernde Staunasse bilden. Entsprechende
Stellen bitte immer trocken reiben, um
maogliche Folgeschaden, wie z. B. Aufquel-
len und/oder Rissbildungen zu vermeiden.
.Wartungsfugen® wie Fugen und Abdich-
tungen sollten je nach Nutzungsintensitat
regelmafig uberpruft und ggf. erneuert
werden.



Aufmaf3, Aufstellen und
Ausrichten:

Fur die professionelle Planung einer
KUche sowie die Lieferung und Montage
ist prazises Ausmessen und Ausrichten
von groBter Bedeutung - schlieBlich soll
am Ende alles perfekt passen. Auch sind
Bdéden, Wande und Decken meist nicht
100% eben. Damit alle Mdbelteile den-
noch optimal und gerade stehen, werden
sie von den Monteuren entsprechend aus-
gerichtet. Aus Sicherheitsgrunden wichtig:
Unbedingt die Tragfahigkeit der Wande

beachten! Im Zweifelsfall bitte immer
den Bautrager oder Hausherrn nach der
Wandbeschaffenheit fragen und den Mon-
teur gegebenenfalls eine Probebohrung
durchfuhren lassen.

ACHTUNG:

Sicherheitshinweise sollten Sie besonders
in Haushalten mit Kindern beachten. Bei
allen MaBangaben der Mébel aus industri-
eller Fertigung handelt es sich grundsatz-
lich um Circa-MafRe.

Auszuge

Siehe unter Schubladen

E ackofen und Herd

Beachten Sie bitte die Gebrauchsanwei-
sungen genau und vermeiden grundsatz-
lich den Grillbetrieb bei offener Backofen-
klappe: Die umgebenden Mobel kdnnten
bei einer Temperatur Uber 75° C Schaden
nehmen.

Belastbarkeit

Die Belastbarkeit von Kuichenmadbeln
ist in den DIN Normen prazise geregelt.
Achten Sie unbedingt auf die Hersteller-
angaben zum bestimmungsgemalen
Gebrauch und zu den maximalen Belast-
barkeitsgrenzen. Bei samtlichen hangend
angebrachten Modbeln ist eine fachgere-
chte und ausreichende Wandbefestigung
(Festmauerwerk, Auflage etc.) erforder-
lich. Als einfache Faustregel gilt: fUr Ein-
legeboden pro 10 x 10 cm Flache nicht
mehr als 600 GCramm Belastung, bei
Schubladen und AuszlUgen nicht mehr
als 40 kg Belastung je Schublade. Bitte
diese Hochstgrenzen nicht Uberschreiten!
Eventuell brlchiges Mauerwerk, Hohl-

wande und Fachwerkhauser machen nie-
drigere Werte erforderlich. Weisen Sie den
KUchenspezialisten schon bei der Planung
darauf hin. Das gilt besonders fur Wand-
hangeschranke. Bitte lassen Sie sich auch
bei Sonderanfertigunggen vorher beraten.
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Beanstandung
Beschwerde

Ist eine Reklamation berechtigt, kbnnen
Sie sich stets auf die gesetzlichen
Gewahrleistungsrechte berufen. Detailin-
formationen, Fotos usw. helfen uns, alles
zUgig abzuwickeln. Wir sind |hnen gerne
behilflich!

hemische Reinigungs-
mittel und Reaktionen

Vorsicht vor Salmiak, Aceton, Nitro-
verdUnnung, Backofenspray und Co. Diese
Mittel kdnnen nicht nur den Naturma-
terialien und Oberflachen in der Kuche,
sondern auch lhrer Gesundheit schaden!
AuBerdem belasten sie die Umwelt. Auf
Mobeloberflachen kann es durch den
Kontakt mit unterschiedlichen Materialien
zu chemischen Reaktionen kommen. Viel-
fach werden deshalb Tischdecken aus
Baumwolle oder Molton empfohlen und
auf synthetische Materialien verzichtet.
Beachten Sie bitte immer genau die Pro-
duktbeschreibung, Warnhinweise, Her-

stellerangaben sowie Sicherheitshinweise
allgemein.

E ampfstrahler

Diese Gerate sind in einer Einbaukuche
ganzlich ungeeignet und haben dort
nichts zu suchen. Sie kdnnen in kurzester
Zeit Mobel, Arbeitsplatten und GCerate
beschadigen oder sogar zerstéoren. Nicht
vergessen: Eine Einbauklche ist in erster
Linie ein Mdébel und sollte entsprechend
schonend behandelt werden.

Druckstellen und Kratzer

Gerade bei Holz und Holzwerkstoffen und
verschiedenen Oberflachen kénnen sich
diese leichten Beschadigungen leicht er-
geben. Entstehen solche Druckstellen im Ge-
brauch, spricht man von Gebrauchsspuren.
Sie haben auf den Gebrauch, die Funktion
oder die Lebensdauer keinen Einfluss.

Dunstabzug und Heizung

Die Heizung in der Kuche ist notwendig,

denn sind die Temperaturen dort zu
niedrig, wird die Luft zu feucht und es kann
sich schadliches Kondenswasser bilden.
Ist ein Abluftanschluss nach aufBen vor-
handen, stellen Sie bitte eine ausreichende
BelUftung sicher. Wichtig: keine Abluft
ohne Zuluft! Schalten Sie das Gerat grund-
satzlich vor Kochbeginn an und lassen
Sie es nach Beendigung mindestens
5 Minuten lang nachlaufen, um Kondens-
wasser im Dunstabzugsgerat zu ver-
meiden. Vermeiden Sie Feuchtigkeits-
niederschlag an den Schranken, denn er
fUhrt zu Quellschaden.
PFLEGE:Wir empfehlen die wochent-
liche Reinigung der Fettfilter Ihres Dunst-
abzugs. So stellen Sie eine leistungsstarke
Funktion sicher und vermeiden Feuchtig-
keits- und Quellschaden an den angren-
zenden Mdbeln. Kondenswassertropfen an
den Schranken sollten nach dem Kochen
grundsatzlich weggewischt werden.



Duroplaste

Sammelbegriff fur alle durchgeharteten
Kunststoffe wie Laminat, Schichtstoff und
Melamin.

delstahl & Aluminium

Diese hochwertigen Materialien sind aus
der modernen Klche nicht mehr weg-
zudenken, besitzen doch die meisten Ein-
baugerate heute Metalloberflachen aus
Edelstahl oder Aluminium. Die Oberflache
lasst sich hervorragend verarbeiten, kann
wie Automobilblech gebogen und fugen-
los geschweil3t werden.
PFLEGE:Edelstahl an Geratefronten
bitte nur mit mildem Spulmittel reinigen
und trocken polieren, um Kalkflecken zu
vermeiden. Spezielle Olpflegeprodukte
sind  GlassprUhreinigern  vorzuziehen.
VergUtete Oberflachen,die Fingerabdrlcke
verhindern, bitte niemals mit schleifenden
Chrompflegemitteln behandeln. Fur Edel-
stahlspulen hingegen eignet sich spezielle
Edelstahlpolitur. Fragen Sie Ihren Kichen-
spezialisten nach den idealen Pflegepro-
dukten far Ihre Spule.

Eierkocher

Siehe: Kaffeemaschine

Einlege- und Fachboden

Als Faustregel gilt: fur Einlegebdden pro 10
x 10 cm Flache nicht mehr als 600 Gramm
Belastung. Das ist die Norm-Hdchstgrenze!
Das Durchbiegen von Fachbdden ist eine
technisch unvermeidbare, warentypische
Eigenschaft und somit kein Grund fur eine
Reklamation.

Elektrogerate und
elektronische Bauteile:

Ganz wichtig: Montage und Reparatur-
arbeiten durfen nur von autorisiertem
Fachpersonal durchgefUhrt werden.

Fur samtliche Elektrogerate inklusive Teile
sind die Gebrauchsanleitungen und Hin-
weise des Herstellers zu beachten. Diese
beinhalten auch lhre Garantieanspruche.
Verwenden Sie nur Ersatzlampen oder
Gerate gleicher Leistung und achten Sie
bitte darauf, dass Lampen etc. keinesfalls
zugestellt oder verdeckt werden. Gefahr
von Brandschaden, Warme- oder Hitze-
stau und evtl. Folgeschaden am Mobel!
Bei Gefrier- und Kuhlgeraten darauf acht-
en, dass Turen stets gut verschlossen sind.
Unbeabsichtigtes Tauwasser kann zu
Schaden fuhren. Bitte kontaktieren Sie bei
Problemendirektdenzustandigen Elektro-
kundendienst oder |hren Fachhandler.
Hinweis fur Trager von Herzschrittmachern:
Informieren Sie sich bei allen Mébeln und
Funktionsteilen mit elektronischen Antrie-
ben Uber Art und Starke der Gerate.

Siehe auch: Sicherheit
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Empfindlichkeiten

Sowohl sehr helle als auch dunkle Teile
konnen u.U. extrem empfindlich sein. Das
gilt auch fur Naturprodukte wie Leder,
Stoffe etc.: Je naturbelassener ein Produkt
ist, desto empfindlicher ist es gegen
auBBere Einflusse. Bitte beachten Sie Ge-
brauchs- und Pflegehinweise und kontak-
tieren Sie im Zweifel Ihren Fachhandler.
Siehe auch: “Hochglanzflachen”

Ersatz- und Verschlei3teile

Vermeiden Sie den Einsatz von Ersatz-
und Verschleif3teilen von Drittherstellern.
Er kann gefahrlich werden. Bitte ver-
wenden Sie ausschlieBlich Originalteile
oder vom Hersteller freigegebene Teile.
Verschleil3teile wie z. B. Leuchtmittel, Tra-
fos oder Batterien sind in der Regel von der
Garantie ausgenommen. Bei Nachkaufen
sind Abweichungen moglich. Im Zweifels-
fall fragen Sie bitte unbedingt nach.

Espressomaschine

Siehe: “Kaffeemaschine”

achbéden

Siehe: “Einlegebdden”

Farbmuster

Durch die industriellen Fertigungstole-
ranzen sind kleinere Toleranzen zwischen
Ausstellungsstick und geliefertem Pro-
dukt leider nicht zu vermeiden. Farbton,
Maserung und Musterung kdénnen in der
Regel nicht zu 100% erreicht werden.
Gerade Strukturen von Naturmaterialien
(Unikate) wie Holz oder Naturstein sind
zwangslaufig unterschiedlich. Auch bei
lackierten Oberflachen kann es zu leichten
Toleranzen kommen. Materialteile, die
Uber langere Zeit Licht- und Sonnenein-
strahlung ausgesetzt waren, haben sich
generell bereits verandert. Lieferungen
nach Farbmuster sind daher grundsatzlich
von Beanstandungen und Umtausch aus-
geschlossen. Naturlich bemuhen wir uns
aber immer um eine bestmdagliche Uber-
einstimmung.

Farb- und Strukturunter-
schiede bei Holz

Verschiedene, naturliche Wachstums-

merkmale machen aus jedem Echt-
holzmdbel ein Unikat. Unter Sonnenein-
strahlung verandert sich Holz - je natur-
belassener, desto schneller. Daher kann
eine Farb- und Strukturgleichheit zwischen
Planungsmuster

und Lieferung nicht




garantiert werden. Spezielle modell-
bedingte Verarbeitungsmethoden wie z.B.
ein vertikaler und horizontaler Furnier-
verlauf fUuhren je nach Holzart, Position
des Mbbels oder Lichteinwirkung zu farb-
lichen oder Strukturakzenten. All diese
moglichen Unterschiede und Veranderun-
gen sind warentypische Eigenschaften
des gewachsenen Naturwerkstoffes und
ein unverwechselbares Echtheitsmerkmal.
Siehe auch: “Massivholz” und “Industrielle
Fertigung”

Fogging, Schwarzstaub-
ablagerungen

Fogging bzw. Schwarzstaubablagerun-
gen konnen laut Informationen des Um-
weltbundesamtes bei Renovierungen,
Malerarbeiten, FufB3bodenverlegearbeiten,
Bausanierungen etc. entstehen. Dabei
gasen schwerflUchtige organische Ver-
bindungen (sogenannte ,SVOC" oder
Weichmacherverbindungen -,Phthalate”)
manchmal noch Uber Monate aus be-
stimmten Produkten aus. Dies fuhrt haufig
zu einem ,Zusammenkleben kleiner
Staubteilchen und somit zu gréf3eren
Einheiten. Unter ungunstigen Begleitum-
standen kann es schlie3lich vorkommen,
dass sie sich schlieBlich als schmierige
Belage an Wanden und anderen Flachen
im Raum absetzen. Mobel sind nur sehr
selten der Ausldser. Bei Fragen kontak-
tieren Sie bitte direkt einen Spezialisten.

Formaldehyd EI

Dies ist die gesetzlich festgelegte Kenn-
zeichnung fur formaldehydarme Werkstoffe
mit einem vorgegebenen Grenzwert von
max. 0,1 ppm (=1 mm3 auf 1 m3® Raum-
luft) Formaldehyd-Abgabe an die Raum-
luft. In Deutschland werden ausschlie3lich
Produkte der Klasse E1 verwendet.

n

Fremdmobelteile

Wir Ubernehmen keine Haftung fur Mobel
oder zusatzlich eingebaute Einrichtungs-
gegenstande, Elektrogerate etc., die nicht
in Verbindung mit unserem Kaufvertrag
oder unserer Montage stehen. Fragen Sie
im Zweifel bitte immer nach.

FURe und FulBbodenschutz

FUr den Schutz der eigenen Fuf3boden
und Belage ist der Kaufer verantwort-
lich. Um die unterschiedlichen Bdden
vor Kratzern oder Beschadigungen zu
schutzen, bringen Sie ggf. unter den ein-
zelnen FufB3varianten gesonderte Schutz-
unterlagen, z. B. Filz-, Kunststoff-, Gummi-
oder sonstige Gleiter an. Eventuell sind
Sondervereinbarungen maoglich. Bitte im
Zweifelsfall beraten lassen.

Fugen und StofBkanten

Vermeiden Sie unbedingt Staunasse in

den Verbindungen der Arbeitsplatten,
in StoBkanten, Kochfeld- oder Spulen-
ausschnitten und an der Wandabschluss-
kante. Auch sollten keine Kuchengerate,
die Wasserdampf erzeugen, unterhalb
von Hangeschranken benutzt werden.
Dazu zahlen Wasserkocher, Kaffee-
maschinen, Eierkocher etc. Der auf-
steigende Dampf kdénnte Schrank- und
TUrenkanten beschadigen.

Funktions-Teile

Bei Funktionsteilen zwischen festen und
beweglichen Materialteilen ist eine sorg-
faltige Handhabung wichtig, um eine
dauerhafte Funktion zu gewahrleisten.
Deswegen sollte unbedingt die in der
Herstellerbeschreibung angegebenen
Belastbarkeitsgrenzen beachten werden.
Die regelmafB3ige Pflege und Wartung ist
empfehlenswert.
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Furnier

Unter Furnier versteht man dunne Blatter,
die aus Echtholz durch verschiedene Sage-
und Schneideverfahren vom Stamm ab-
getrennt werden Diese werden auf eine
Moébelbauplatte geklebt und zeichnen
sich durch eine schone gleichmaBige
Maserung des Holzes aus. Furniere er-
fordern zu ihrer Herstellung ein hohes
MaB an handwerklichem Kénnen.

FulBbodenheizung

Bei FuBbodenheizungen gilt es in Ver-
bindung mit Massivholzmobeln einiges
zu beachten, denn diese Art Heizung kann
zum Austrocknen von Modbelbauteilen
fuhren. Grundsatzlich sollte der direkte
Kontakt mit dem beheizten FuBboden
vermieden werden. Spezielle Abstands-
halter sind hier eine Mdglichkeit. Des-
weiteren ist Holz hygroskopisch, d. h. es
nimmt nicht nur Feuchtigkeit auf, sondern
gibt diese auch an die Raumluft ab.

Daher sind sehr trockene Raume be-
sonders problematisch. Sorgen Sie bitte
immer fUr eine ausreichende Luftfeuchtig-
keit (zwischen 45% und 60%), denn sollte
das Holz austrocknen, kann es zu schweren
Folgeschaden wie Rissen, Schwund oder
Verziehen kommen. Speziell in der Heiz-
periode empfiehlt sich z. B. der Gebrauch
von Luftbefeuchtern.

ebrauchsnutzen

Er betrifft Inre Erwartungen an die Stra-
pazier- und Gebrauchsfahigkeit, Pflege-
freundlichkeit, Lebensdauer und Funktion-
alitat einer neuen Kuche. Wir empfehlen,
sich vor dem Kauf umfassend uUber die
Qualitat der Kichenmobel zu informieren.
Ihr Kichenspezialist berat Sie gerne aus-

fuhrlich und findet die optimale Losung

nach |hren Anspruchen. Beispielsweise
werden an eine Kuche in einem Haushalt
mit Kindern andere Anforderungen
gestellt, als in einem Single-Haushalt.
Eines ist sicher: Je besser Sie sich vor dem
Kaufabschluss informieren, desto mehr
Freude haben Sie spater an einer neuen
Kuche!

Gefrierschrank

Die Gerateturen des Gefrierschrankes
mussen unbedingt sorgfaltig geschlossen
werden. Sonst sind Tauwasserbildung und
Quellschaden auf Dauer unvermeidlich.

Geruche

Geruche werden sehr subjektiv wahr-
genommen. Die meisten neuen Produkte
riechen zunachst. Grundsatzlich sollte
man speziell in der Klche in den ersten
Monaten bei KuchenduUnsten, Lebensmit-
teln usw. und je nach Materialien auf gutes
Laften und Abtrocknen achten. Eben-
so hilft feuchtes Abwischen mit einem
verdinnten Reinigungsmittel oder die
Verwendung im Handel erhaltlicher
GCeruchs-Neutralisierer (bitte ohne saure-
haltige Inhaltsstoffe!) und danach grind-
liches Trockenreiben. Bestimmte Produkte,
wie z.B.Massivholzschranke, behaltenaller-
dings dauerhaft einen naturlichen Eigen-
geruch. Dabei handelt es sich um ,waren-
typische Eigenschaften” die im Toleranz-
bereich des Mdbels liegen, gesundheitlich
unbedenklich sind und nicht beanstandet
werden kdénnen, auch wenn sie subjektiv
wahrnehmbar sind.



Geschirrhandtucher

Um Quellschaden vorzubeugen, bitte
niemals zum Trocknen Uber die Arbeits-
plattenkante in das Spulbecken hangen.

Geschirrspuler

Siehe: Spulmaschine

Glas

Glas ist ein vielseitiger Werkstoff mit un-

terschiedlichen Eigenschaften. Bei Ein-
baukUchen wird Glas haufig fur Nischen-
ruckwande, Arbeitsplatten und flUr Fronten
verwendet. Es kann aufder RUckseite farbig
beschichtet werden und bietet viele Ge-
staltungsmaoglichkeiten. Bei zahlreichen
Anwendungen ist ein Sicherheitsglas er-
forderlich. Glas in seiner speziellen Form
als Glaskeramik finden Sie bei allen Koch-
feldern.
PFLEGE: Glas bitte nur mit Spulmittel
oder handelsublichen Glasreinigern reini-
gen und trocken polieren, um Kalkflecken
zu vermeiden. Da Glas jedoch in sehrvielen
Varianten und Qualitaten als Nutz- und
Zierflache eingesetzt wird, sind die Reini-
gungs- und Pflegehinweise des jeweiligen
Herstellers ganz besonders zu beachten.
Mit Ihren Fragen wenden Sie sich bitte an
Ihren KUchenspezialisten.

Glassprung, ESG-Glas

Einscheiben-Sicherheitsglas zeichnet
sich durch erhohte Schlagfestigkeit aus.
In fast allen offentlichen Einrichtungen,
Objekten, Hotels etc. ist dieses Glas vor-
geschrieben. Die Schlagfestigkeit wird
durch eine spezielle Behandlung erzielt,
die ,Vorspannen® genannt wird. Dieses
Glas ist nicht kratzfest. Im Falle von GClas-
bruch entstehen bei Sicherheitsglas sehr
kleine Glaspartikel, die zudem nicht mehr
sehr scharfkantig sind. Das ist Ihnen sicher-
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lich bei Autoscheiben bekannt. Trotzdem
ist die Schlagfestigkeit im Kantenbereich
eingeschrankt. Bedingt durch die hohen
Temperaturen beim Harten kann es zu
kleinen Unebenheiten, Einschussen und
Verbrennungen kommen. ESG-Glas darf
bei seiner Nutzung keinen extremen Tem-
peraturen ausgesetzt werden. Die Nickel-
Sulfid-Einschusse kénnen hierdurch einen
Glassprung ausldsen.

Glasarbeitsplatten

Clas ist nur bedingt hitzebestandig. Um
Spannungsrisse zu vermeiden, verwenden
Sie bitte einen Topfuntersatz. Schneiden
Sie bitte nicht direkt auf der GClasplatte,
sondern verwenden Sie ein Schneidebrett.
Schlage auf die Kanten und Oberflachen
sind in jedem Fall zu vermeiden.

Gneise

Cneis ist ein metamorphes GCestein,

das aus anderen Gesteinen - Sediment-
gesteine, aber auch Magmatite wie Granit
- durch Umwandlung unter hohen Tem-
peratur- und Druckverhaltnissen entsteht.
Es findet wie Granit seine Anwendung z.B.
als Kuchenarbeitsplatte.
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Granit

Eines der altesten und urigsten Mate-
rialien das in der Mobelbranche verar-
beitet wird. Jedes einzelne Teil ist ein
unverwechselbares Unikat. Granit wird
irrtimlich oft als Sammelbegriff fur alle
Natursteine gebraucht, die als Arbeits-
platten verwendet werden. Eigentlich
mussten aber viele Gesteine als Gneise,
Gabbro, Syenit oder Quarzit bezeichnet
werden. Typische Merkmale wie Farb-,
Struktur- und Texturschwankungen, Adern
und so weiter im KristallgeflUge und klei-
nere Kantenausbrlche sind naturlich und
materialtypisch. Solche Merkmale haben
keinen Einfluss auf die Gebrauchstauglich-
keit. Die Prufnormen gemaf DIN 18332 fur
Naturwerksteinarbeiten sowie technische
Werte sind u.a. zusammengefasst in den
Gute- und Prufbestimmungen der RAL:-
GZ 430, Anhang 13. Manche Steine sind
vulkanische Tiefengesteine, andere sind
Oberflachen-Ergussgesteine. Granit ist ein
Tiefengestein und besteht immer aus
Quarz, Glimmer und Feldspat.

Diese kdérnigen Bestandteile sind mit
kleinen Luftspalten verbunden. Granit ist
deswegen saugfahiger als z. B. ein
schwarzer Gabbro. Der Feldspat und
der Glimmer kénnen auch zu mikros-
kopisch feinem Abrieb fuhren. Dies
ist eine warentypische Eigenschaft.
Durch Kunststoffvergutung kann die

Oberflache zusatzlich porendicht und
glatt gemacht werden. Fragen Sie
hierzu auch gerne lhren Kuchen-
spezialisten. Granit besitzt eine hohe Ab-
nutzungsharte und ist sehr witterungs-
bestandig. Er ist sehr widerstandsfahig
und weist eine hohe Kratzfestigkeit auf,
ist jedoch nicht lichtecht. HeiBe Topfe
und Pfannen stellen Sie bitte grundsatz-
lich auf einem Topfuntersatz ab, um
Spannungsrisse und Beschadigungen
der Impragnierung zu vermeiden. Fett,
Olflecken, Rotwein, Fruchtsafte bitte so-
fort abwischen. Sollten Sie einmal eine
solche ,Verschmutzung” nicht sofort be-
merken, weichen Sie die betreffende
Stelle moglichst Uber Nacht mit einem
feuchten Tuch ein. Allgemein lassen sich
Cebrauchsspuren oder ein Nachlassen
des Glanzes nicht komplett vermeiden.
PFLEGE:Ilhre Granitplatten sind vom
Hersteller vorimpragniert. Diese Imprag-
nierung muss nach einem Jahr fachge-
recht wiederholt werden. Wenden Sie sich
mit lhren Fragen an |lhren Kuchenspezia-
listen. Die regelmafBige wochentliche Un-
terhaltspflege erledigen Sie mit einem
speziellen Steinpflegemittel, das Sie dem
Wischwasser beifugen. Haushaltsubliche
Geschirrspulmittel sind dafur ungeeignet:
sie sind haufig eingefarbt und kdnnen Ver-
fleckungen in der Oberflache hervorrufen.



Haustiere

Wie mit allen liebgewonnen Wesen oder
Cegenstanden ist auch bei Haustieren Tol-
eranz und Verstandnis notwendig. Wir kon-
nen unsere tierischen Mitbewohner nicht
rund um die Uhr beaufsichtigen. Trotzdem
gilt, dass die Aufsichtspflicht fUr Tiere den
Tierhaltern oder Haus- und Wohnungsbe-
sitzern obliegt. Wichtige Informationen
und Tipps finden Sie in Fachzeitschriften
und den Medien (z. B. Stiftung Warentest,
test- Mobelkauf-, ,Ein Herz fur Tiere" etc.).
Und nicht vergessen: Krallen und Zahne
kdnnen auch bei (Kichen-) Mobeln ganz
erhebliche Schaden anrichten.

Herd

Siehe: Backofen

Hochglanzoberflache

Fur den Glanzeffekt von Kichenmobel-

fronten werden heute zumeist wasser-
|6sliche Lacke eingesetzt. Bis zu funf Ar-
beitsgange sind dabei notig und letzt-
endlich erhalt man eine hervorragende,
dichte und pflegeleichte Oberflache. Bei
besonders hochwertigen Hochglanz-
lacken poliert man die letzte Lackschicht
zusatzlich. Als warentypische Eigenschaft
kann je nach Material und Verarbeitung
ein  kaum sichtbarer ,Orangenhaut®-
Effekt eintreten sowie leicht unterschied-
liche Farbschattierungen an Oberflachen
und Kanten, abhangig von den jeweiligen
Lichtverhaltnissen. Durch den taglichen
Cebrauch entsteht aufBerdem eine spez-
ielle Oberflachen-Patina.
PFLEGE: Bitte verwenden Sie zur Rei-
nigung keine Mikrofaserticher! Fur hart-
nackige Verschmutzungen eignet sich
zumeist eine Autopolitur. Vorher bitte an
unauffalliger Stelle testen.
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Holzwerkstoff

Entscheidend fur die Qualitat des Holz-
werkstoffes ist die Art des Materialeinsatz.
Bewahrte Werkstoffplatten wie Spanplat-
ten, mitteldichten Faserplatten (MDF),
Sperrholz-, Dreischicht- oder Tischler-
plattenerfullenallesamt hdéchste Qualitats-
anspruche. Ob mit Furnier, Folie oder lack-
ierter Oberflache: die Oberflachen sind
sehr stabil, generell unempfindlich bei
Temperaturschwankungen und vielfaltig
einsetzbar. Auch samtliche Inhaltsstoffe
sind auf gesundheitliche Unbedenk-
lichkeit nach den strengen EG-Richtlinien
gepruft und dokumentiert.

n nduktionsfeld

Siehe: Sicherheit

Installation, Abwasser und
Sanitar

Hier gilt es bei der Planung einiges zu
beachten, denn es geht um lhre Sicher-
heit und um die Haftung. In Mietwohnun-
gen ware es gut, Einblick in die Bauplane,
sowie Kenntnis Uber die verarbeiteten
Materialien, die verlegten Rohre, Elektro-
leitungen und Uber die jeweilige Wand-
beschaffenheit zu gewinnen. PVC-Rohre
etwa lassen sich derzeit noch nicht mit
Messgeraten erfassen. Legen Sie den Be-
ratern wenn moglich aktuelle Unter-
lagen und Installationsplane vor. Bei Ab-
weichungen oder Folgeschaden kdnnen
wir keine Haftung ubernehmen.



16 Kichen-Gutefibel

affeemaschine

und Kleingerate

Diese Gerate erzeugen im Betrieb
Warme und Feuchtigkeit. Benutzen Sie
sie deshalb bitte niemals unterhalb der
Wandhangeschranke oder im Rolladen-
gerateschrank! Feuchtigkeitsniederschlag
an den Schranken fuhrt zu Quellschaden.
Vergessen Sie bitte nicht, dass eine Ein-
bauklche in erster Linie ein Mdbel ist
und entsprechend schonend behandelt
werden sollte.

Kamin- und Kachelofen

Bitte informieren Sie Ihren Kuchenspe-
zialisten, wenn Sie einen Dunstabzug mit
AuBBenanschluss und eine offene Feuer-
stelle in der Kiche oder den angrenzenden
Wohnraumen haben. Er wird dann ge-
meinsam mit Ihnen entsprechende Sicher-
heitsvorkehrungen planen, die den ein-
wandfreien Betrieb von Dunstabzug und
Kamin- oder Kachelofen gewahrleisten.

Keramik

Ein beliebter und widerstandsfahiger
Werkstoff, der vor allem bei Einbauspulen,
gelegentlich auch bei Arbeitsplatten ver-
wendet wird. Die Oberflache ist glatt, hart
und porendicht. Punktuelle StoB3belas-
tung, vor allem am Spulenrand oder Ar-
beitsplatten, kann jedoch zu kleinen Ab-
platzungen fuhren.

Keramikspulbecken

Sie sind auBerst hitze- und kaltebestan-
dig, geschmacks- und geruchsneutral und
dazu chemikalienresistent gegenuber
haushaltstblichen Sauren oder Laugen.

Kinder

Fur kleine Hobbykoéche ist die Kuche
natdrlich immer ein spannender Ort, an
dem man viel erleben kann. Bitte beach-
ten Sie aber stets die Sicherheitsvor-
schriften |hres Moébel- und Gerateher-
stellers. Schubladen und Auszuge sind fur
Kinder verfUhrerisch, bergen aber auch
Gefahren. Eine Uberlastung kann zu Ab-
brechen oder AusreiBen mit madglichen
Verletzungen fuhren! Fragen Sie bitte
Ihren KUichenspezialisten nach speziellen
Kindersicherungen wie Topfschutzgittern
far Ihren Herd, etc. Medikamente gehoéren
grundsatzlich in verschlieBbare, kinder-
sichere Schubladen! Ihr KUchenspezialist
berat Sie gerne dazu.

Kuche allgemein

So viel steht fest: Eine Kuiche muss
fachmannisch montiert und 100% funk-
tionstuchtig sein. Wir empfehlen, sich
fur Beratung und die gesamte Planung
genugend Zeit zu nehmen. Denn eine
Kliche muss einiges wegstecken kdnnen:
Umgang mit hohen Temperaturen, Wasser-
dampf, Feuchtigkeit und vieles mehr.



Daruber hinaus konnen Lebensmittel, trotz
groBer Widerstandsfahigkeit der meisten
Materialien und Oberflachen, hartnackige
Flecken verursachen. Verunreinigungen
sollten daher grundsatzlich sofort entfernt
werden. Sorgen Sie beim Kochen bitte
immer fur eine ausreichende Be- und
EntlUftung der Kuche. Der Kichenraum
muss angemessen beheizt werden, damit
sich die warmen Dampfe nicht an den
kalten Mobeloberflachen niederschlagen,
da diese sensibel auf Feuchtigkeit reagie-
ren. Benutzen Sie stets den Dunstabzug
und stimmen Sie die Leistungsstufe auf
Ihre individuellen Kochgewohnheiten ab.
Aufgetretenen Dampfbeschlag nach dem
Kochen bitte trocken reiben. Verwenden
Sie bitte keine Scheuerpulver, Losemit-
tel, Topfkratzer etc.; und Mikrofaserticher
nur dann, wenn sie vom Hersteller freige-
geben wurden. Niemals Dampfreiniger
verwenden, da die Oberflache dadurch
zerstort werden kann. Eine Aufarbeitung ist
dann haufig nicht mehr moglich. Hygiene
in der Klche ist wichtig, um moglichen
Verschmutzungen durch Keime und Bak-
terien, v.a. auf Kichenschwamm, Putzlap-
pen, Spule und Arbeitsflachen, vorzubeu-
gen. AbschlieBend: Lesen Sie unbedingt
die kompletten Herstellerangaben fur alle
KUchenteile, von der Arbeitsplatte bis zum
GCeschirrspuler und fragen Sie im Zweifels-
fall Ihnren KUchenspezialisten.

Kuhlschrank

CeratetUren bitte immer vollstandig
schlieBen, um ungewollte Tauwasser-
bildung und Quellschaden zu vermeiden.
An der Innenruckwand lhres KUhlschranks
taut das Eis automatisch und das Wasser
lauft durch einen Tauwasserablaufkanal
zum Verdunsten ab.

PFLEGE:Reinigen Sie diesen Ablauf
bitte alle vier Wochen, z.B. mit einem
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flexiblen Pfeifenreiniger. Bitte keine harten
Cegenstande wie Schraubenzieher oder
Messer verwenden. Wir empfehlen eine
Grundreinigung alle 6 Monate: Dazu das
Gerat bitte vollstandig ausraumen.

Kunststein

Aus diesem Material, Gesteinsmehl ge-
mischt mit einem Bindemittel, werden
v.a. Arbeitsplatten und Nischenrlickwande
hergestellt. Das fertige Produkt ist so hart
wie Naturstein und daruber hinaus poren-
dicht. Weiterer Vorteil: Es lassen sich auch
farbige Oberflachen herstellen, die die Na-
tur nicht bieten kann.

PFLEGE:Nur mit Spulmittel reinigen
und keine Impragnierung auftragen.

Kunststoffbeschichtete
Front

Sollte nur mit einem milden Spulmittel
gereinigt werden. AnschlieBend trocken
reiben. Gegen hartnackige Flecken eignet
sich ein Glasspruhreiniger. Besondere
Pflegehinweise unbedingt beachten.

ack

DD-Lack ist ein Zwei-Komponenten-
lack mit zaher Elastizitat, speziell fUr hohe
Anspruche. Er ist deshalb gut fur Massiv-
holzfronten geeignet. Er zeigt einen sehr
guten Verbund mit dem Untergrund,
hohe Elastizitat gegenuber den natur-
lichen Bewegungen des Holzes, hohe
Fullkraft und Bestwerte bei mechanischer
und chemischer Beanspruchung. Fur die
Hochglanzlackierung von Kuchenmobel-
fronten werden heute in zunehmendem
MaBe wasserlosliche Lacke eingesetzt.
Hochglanzoberflachen werden in bis zu
funf Arbeitsgangen aufgebaut und bieten
eine hervorragende dichte und pflege-
leichte Oberflache.




Lackoberflache

Ob hochglanz oder stumpf: farbig la-
ckierte Oberflachen bitte nur mit einem
milden Spulmittel reinigen und trocken
reiben. Alle l6sungsmittelhaltigen Reiniger
einschlieBlich Glasspruhreiniger sind nicht
geeignet. Fragen Sie bitte Ihren Klchen-
spezialisten, um welche Oberflache es sich
bei lhrer Kiche handelt und ob es dafur
besondere Pflegehinweise gibt.

Laminat
Siehe: Schichtstoff

Lichtechtheit

Die ,Lichtechtheit® eines Materials
beschreibt seine Widerstandsfahigkeit
gegenuber der Einwirkung von Licht.
Halogenlicht und besonders das Sonnen-
licht kdnnen die Oberflachen verandern,
wenn man sie zu lange einer zu starken
Bestrahlung aussetzt. Schutzen Sie also
eine wertvolle Klche vor extremer Lichtein-
wirkung. Denn eine ,absolute” Lichtecht-
heit, d.h. eine vollige Unempfindlich-
keit gegenuber Licht, lasst sich material-
bedingt nicht erreichen. Auch Naturhodlzer
oderandere naturliche Stoffe wie z. B. Lacke
kdnnen durch eine langer andauernde,
intensive Lichteinwirkung ausbleichen,
nachdunkeln, vergilben, reiBen oder
schrumpfen. Besondere Vorsicht ist daher
gerade in hellen Sudzimmern mit grof3en
Glasflachen geboten.

Luftfeuchte, Heizung,
Raumklima

Sowohl fur Mobel als auch Ihre Gesund-
heit ist eine Luftfeuchte von etwa 45 %
bis 60 % ideal. Bei dauerhaft feucht-
en Wanden drohen Schimmelpilze und
Materialschaden! Eine Heizung in der
Kuche ist daher keine Energieverschwen-
dung, sondern eine absolute Notwendig-
keit. Denn sind die Temperaturen dort
dauerhaft zu niedrig und ist gleichzeitig die
Luft zu feucht, kann sich an den kaltesten
Stellen Kondenswasser bilden (die so ge-
nannten ,Tauwasserpunkte). Bei langer
anhaltender Feuchtigkeit kdnnen sich
auch hier leicht gréBere Schimmelpilz-
flachen bilden. Besonders hohe Luft-
feuchtigkeitswerte in der Klche entstehen
v.a.wahrend des Kochens und mussen z. B.
durch eine Dunstabzugshaube abgeleitet
werden. Eine gut temperierte Kiche und
eine ausreichende Ableitung der feuch-
ten Kochdampfe nach auf3en, etwa durch
StoBluften, ist der beste Schutz vor Dauer-
nasse.

assivholz

Massivholz ist eines der vielfaltigsten,
edelsten und langlebigsten Naturpro-
dukte, das fur Mobel und Inneneinrich-
tung verwendet wird und hat sich seit
Jahrhunderten besonders bewahrt. Alte
Bauernmobel werden z.B. traditionell aus
massivem Holz hergestellt. Holz ist ein
lebendiges Produkt - auch nach der Ver-
arbeitung: Quellen und Schwinden etwa
sind warentypische Eigenschaften. Auch
haben viele Holzer ganz naturliche Wuchs-
eigenschaften,diealswarentypische Eigen-
schaft keinen Grund fur eine Reklamation
darstellen. Massivholz ist aber auch durch-
aus anspruchsvoll.




Massivholz-Arbeitsplatte

Hier bitte ebenfalls immer ein Schneide-
brett sowie einen Topfuntersetzer fuUr heil3e
Topfe verwenden, um Brandstellen zu ver-
meiden.
PFLEGE:Massivholzarbeitsplatten
mussen regelmafig mit einem silikon-
freien Mobeldl eingerieben werden. Das
fuhrt bei regelmaBiger Anwendung zu
einer widerstandsfahigen und seidig glan-
zenden Oberflache. Sicherheitshinweis:
Bitte beachten Sie, dass in Leindl getrankte
Baumwolllappen selbstentzindlich sind
und nur in einer geschlossenen Blechdose
aufbewahrt werden durfen.

Massivholz-Tur

P FLE G E: Massivholzturen wie farblos
oder farbig lackierte Modbelfronten bitte
nur mit lauwarmem Spulwasser abwi-
schen und danach sofort trockenwischen.

MDF

ist eine aus sehr feinen Holzfasern her-
gestellte Mdbelbauplatte mit einem nahe-
zu homogenen Aufbau. Diese wird be-
sonders als Tragermaterial bei Folien-
fronten und hochwertigen Hochglanz-
lack-Fronten verwendet.

19

Mikrofasertuch

Mikrofaserticher niemals auf Hoch-
glanzlack- oder Acrylfronten anwenden,
denn sie schleifen und zerstoren den
Glanz irreparabel.

Mikrowellengerat
Siehe: Sicherheit

Mineralstoff-Platte und
-Spule

Sie bestehen aus Gesteinsmehl mit einem
hoéheren Zusatz von Acryl und bieten
den einzigartigen Vorteil, dass sie vollig
fugenlos verbaut werden kdénnen. Spul-
becken aus diesem Werkstoff lassen sich
somit vollig nahtlos integrieren. Mineral-
stoff-Arbeitsplatten sind nicht hitze-
bestandig. Bitte verwenden Sie einen Topf-
untersetzer.

PFLEGE:Nur mit Spulmittel reinigen.
Kleine Kratzer lassen sich mit einem harten
Schleifschwamm und etwas Scheuer-
pulver meist auspolieren. Bei besonders
hartnackigen Verunreinigungen Geschirr-
spulmaschinen-Tabs Uber Nacht einwirken
lassen. Braunliche Kalkablagerungen am
Spulbeckenboden kénnen Sie einfach mit
einem Essigreiniger oder mit verdunnter
Zitronensaure entfernen.
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Mobelbeschlage

Der sachgerechte Gebrauch von Mobeln
beinhaltet bei spateren Abweichungen
vom Montagezustand die Sorgfaltspflicht
zur Nachjustierung. Nur so wird eine dauer-
hafte Funktionssicherheit gewahrleistet
und mogliche Folgeschaden (z.B. aus-
gehangte Frontteile) ausgeschlossen.

Mobeloberflache

Bezuglich Material, Farben und Qualitat
ist die Vielfalt an Modbeloberflachen sehr
gro3 - was folglich auch zu unterschied-
lichen Materialeigenschaften fuhrt. Dies
sollte man bereits vor dem Kauf bedenken
und die letztendliche Kaufentscheidung an
die individuellen Anspruche und Bedurf-
nisse anpassen. Schonheit und die natur-
belassene Beschaffenheit von Massivholz
etwa bedeuten nicht gleichzeitig eine hohe
Strapazierfahigkeit und Lebensdauer. Ob
Kunststoff, Echtholzfurnier, Nachbildung
oder Massivholz: Nicht zuletzt durch Son-

nen- und andere Lichteinwirkung veran-
dern sich Oberflachen im Laufe der Zeit.
Crundsatzlich gilt:Je ,naturlicher”die Ober-
flache ist, desto mehr Sorgfalt bendtigt
sie. Nachbildungen oder Kunststoffe sind
in der Regel etwas gunstiger und haufig
auch reinigungs- und pflegefreundlicher.
Ein Fachmann berat Sie gerne umfassend
dazu. Erkundigen Sie sich dabei nach dem
Pflegeaufwand, der Hitzeempfindlichkeit,
Langlebigkeit, Umweltvertraglichkeit.

Mobelpolitur/ Silikon-
pflegemittel

Diese sind meist nicht empfehlenswert
und Silikonspuren nur schwer wieder zu
entfernen.

achbildung

Siehe: Mobeloberflache

Naturstein

Natursteine sind mineralische Werk-
stoffe und werden in der Regel in drei

Hauptgruppen gegliedert: Magmatische
Gesteine (z. B. Granit und Basalt), Sedi-
mentgesteine (z.B. Kalkstein, Schiefer) und
metamorphe Gesteine (z. B. Marmor, Quar-
zit). Bitte lassen Sie sich vor dem Kauf aus-
fahrlich beraten, um die perfekte Variante
far lhren Haushalt zu finden. Tipp: Um lhre
Messer zu schonen, benutzen Sie bitte ein
Schneidebrett. HeiBe Topfe und Pfannen
immer auf einem Topfuntersatz abstellen,
um Spannungsrisse und Beschadigungen
der Impragnierung zu vermeiden. Fett, Ol-
flecken, Rotwein, Fruchtsafte sofort abwis-
chen. Durch die mikroskopisch kleinen Fu-
gen (Kapillaren) entstehen sonst eventuell
Verfarbungen. Bei Beschadigungen fragen
Sie lhren Klchenspezialisten.

Es gibt erfahrene Techniker, die jede Ober-
flache, ob Holz, Kunststoff oder Metall so
wieder herstellen kdnnen, dass kein Unter-
schied feststellbar ist.



PFLEGE:Naturstein ist zumeist vom
Herstellervorimpragniert. Diese Impragnie-
rung sollte nach einem Jahr fachgerecht
wiederholt werden. Wenden Sie sich bei
Fragen dazu an lhren Klchenspezialisten.
Fur die regelmafige Pflege verwenden Sie
am besten ein spezielles Steinpflegemit-
tel, das Sie dem Wischwasser beifugen.
Haushaltsubliche Geschirrspllmittel sind
daflr ungeeignet, da diese haufig einge-
farbt sind und Flecken in der Naturstein-
oberflache verursachen kdnnen.

Neubau

Siehe: Aufmalf, Dunstabzug, Fogging und
Kuche allgemein

Niedrigenergiehaus

In einem Niedrigenergiehaus sollte der
Dunstabzug einen Umluftbetrieb mit ei-
nem wirkungsvollen Luftreiniger haben.
Weisen Sie bitte Ihren Klchenspezialisten
bei der Planung darauf hin.

E bjektabwicklung

Mobel und Einrichtungen fur offentli-
che oder gewerbliche Institutionen unter-
liegen teilweise besonderen Vorschriften,
was z.B. Brandschutz, Sicherheitsvorkehr-
ungen oder Belastbarkeit angeht. Fragen
Sie unsere Spezialisten. Wir haben fur jedes
Obekt, ob Kindergarten, Wohnanlage oder
Universitat, die passende Kuche.
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Olbehandelte Oberflache

Stellen Sie auf den hochwertigen Mobel-
oberflachen keine heif3en, schweren,
scharfkantigen oder feuchten GCegen-

stande ab, denn diese kdnnten Rander
oder Druckstellen hinterlassen.
Saurehaltige FlUssigkeiten wie Fruchtsafte
oder Alkohol bei Verschutten bitte sofort
abtupfen, um ein Eindringen zu vermei-
den und keinesfalls mit UbermaBigem
Druck auf der Stelle reiben.

P F L E G E: Benutzen Sie fur die Langzeit-
pflege am besten ein Spezialdl oder Wachs
am besten aufBerhalb der Heizperiode.
Fettlosliche Glasreinigungsmittel sollten
bei der Reinigung nicht mit geodlten Ober-
flachen in Kontakt kommen. Probieren Sie
die entsprechenden, geeigneten Reini-
gungsmittel an einer nicht sichtbaren
Stelle aus.

Eanung / Lieferung

Damit Lieferung und Montage reibungs-
los klappen, sind prazise Maf3- und Be-
darfsangaben notwendig! Dazu ge-
héren z.B. die Tur-, Treppen- und Gang-
breite, die dem Montageteam mitgeteilt
werden muss. Zudem: Ist die Wand fur das
spatere Gewicht der Mobel stabil genug?
Ist der Zugang, durch den Kuchen-
mobel geliefert werden vollstandig leer
und begehbar? Unsere Spezialisten helfen
gern weiter. FUr zugelieferte Teile kon-
nen wir keine Garantie Ubernehmen.
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Porzellan und Steingut-
geschirr

Haufig finden sich an der Unterseite
raue, unglasierte Standringe. Um magli-
chen Kratzschaden an der Arbeitsplatte
vorzubeugen, schieben Sie deshalb bitte
Ihr Porzellan oder Steingutgeschirr nicht
darauf hin und her.

Eaumtemperatur

Die Raumtemperatur sollte nicht unter
18° Celsius liegen.

Reinigungs- und Pflege-
hinweise

Taglicher Gebrauch hinterlasst Uberall
seine Spuren. Damit |hre Mobel lange Zeit
schon bleiben, sollten sie regelmafig ge-
pflegt werden. FUr die Reinigung samt-
licher Holz-, Lack-, Folien- und Kunststoff-
oberflachen empfehlen wir verdinnte und
milde handelsubliche GCeschirrspulmit-
tel oder Haushaltsreiniger. Bei hartnacki-
gen Verschmutzungen verwenden Sie z.B.
konzentrierte Reinigungsmittel und lassen
diese etwa eine Minute einwirken. An-
schlieBend mit klarem Wasser abwischen.
Grundsatzlich gilt: Verschmutzungen im-
mer so schnell wie moglich entfernen und
keine RestflUssigkeit auf den Oberflachen
stehen lassen. Verwenden Sie bitte auch
keine Mikrofasertucher, au3er der Herstel-
ler empfiehlt besondere Produkte. Reiben
Sie nicht auf der Stelle und verwenden Sie
keine silikonhaltigen Mobelpflegemittel.
Ganz wichtig: Schadstellen bitte niemals
mit Losungsmitteln (z. B. Fleckenentferner,
Terpentin, Benzin) oder gar mittels Dampf-
reiniger behandeln. Fragen Sie im Zwei-
felsfall bitte Ihren Klchenspezialisten.

charnier

TUrscharniere und Topfbander sind heute
gréfBtenteils wartungsfrei.

PFLEGE: Bei Schwergangigkeit ver-
wenden Sie am besten ein harzfreies
Spruhdl. Bitte die Turen nicht zerlegen:
fehlerhaft montierte oder falsch justierte
Tdrscharniere kdnnen unter Umstanden
ausreiBen und zu Verletzungen fuhren.

Schichtstoff

Schichtstoff, auch Laminat oder HPL
genannt, ist ein hochwertiges und seit
Jahrzehnten bewahrtes Produkt und eig-
net sich besonders fur KUchenarbeitsplat-
ten. Er ist in hohem Maf3e kratzfest, hitze-
und chemikalienbestandig. Verwenden
Sie bei Arbeitsplatten aus Schichtstoff
oder Laminat bitte immer ein Schneide-
brett. Feuchtigkeit an Fugen und Kanten
der Arbeitsplatten bitte immer sofort ab-
wischen. Kein heif3es Kochgeschirr direkt
auf der Platte abstellen. Bei Uberlaufen-
dem Wasser bitte auch sofort die Unter-
seite der Arbeitsplatte trockenwischen,
um Quellschaden zu vermeiden!




Schubkastenfuhrung

PFLEGE: Bei RollschubfUhrung (er-
kennbar an den zylindrischen Rollen)
wird empfohlen, die Laufschienen einmal
jahrlich mit einem trockenen Staubpin-
sel zu reinigen. Auf keinen Fall die Rollen
schmieren! Bei KugelfUhrung (erkennbar
an den Rollkugeln) ist keine besondere
Pflege erforderlich. Beachten Sie die Reini-
gungs-, Pflege- und Herstellerhinweise.

Schublade / Auszug

Schubladen und Auszuge sind heute all-
gemein wartungsfrei und werden geman
der DIN Norm fur 40.000 Benutzungen
getestet. Sie durfen allerdings keinesfalls
Uberlastet werden. Als Faustregel gilt:
maximal 40 kg Belastung je Schublade.

Selbstmontage
Siehe: Abholware

Sicherheit

Bei elektronischen Geraten wie Induk-
tionskochfeldern oder Mikrowellengeraten
sind bei sachgerechter Anwendung im
Allgemeinen keine Risiken zu erwarten.
Lesen Sie die vom Hersteller beigefugte
GCebrauchsanweisung. Bei einem Herz-
schrittmacher alterer Bauart halten Sie vor
dem Betrieb von Induktionskochfeldern
RuUcksprache mit Ihrem Arzt.

Silikonfugen

Silikonfugen sind immer Wartungsfugen.

Wenn dauerelastische Silikonfugen Schim-
mel aufweisen oder sich 16sen, mussen Sie
erneuert werden. Dies ist eine warenty-
pische Eigenschaft und somit kein Grund
fur eine Reklamation. Spatestens nach funf
Jahren Gebrauch sollten Sie die Silikon-
fugen kontrollieren.

Silikon-Pflegemittel
Siehe: Mébelpolitur

Sonderfarben

Eine ,absolute” Farb- und Strukturgleich-
heit bei Sonderanfertigungen ist ferti-
gungstechnisch bei industrieller Fertigung
nicht moglich.
Siehe auch: Farb-
schiede

Spulmaschine

Offnen Sie lhren Geschirrspller nicht
wahrend des Betriebs, um |hre Mdbel vor
dem Dampf zu schltzen. Bitte warten Sie
auch nach Ende des Spulvorgangs noch
mind. 20 Minuten, bevor Sie die Maschine
offnen, um Quellschaden an der Arbeits-
platte zu vermeiden.

und Strukturunter-

Stahlwolle / Topfkratzer

Die Stahlwolle ist ein gutes Beispiel fur ein

effektives  Reinigunsmittel fur viele
Gelegenheiten. Als  Pflegemittel fur
Kuchenfronten, Spulen, Glaspaneelen

oder z.B. von Edelstahl ist Stahlwolle und
auch ein Topfkratzer ausdrucklich nicht
empfehlenswert,
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Steingut-Geschirr

Siehe: Porzellan

Stumpfe Oberflache

PFLEGE: FUr stumpf-samtmatte
Oberflachen gelten zumeist besondere
Pflegehinweise des Herstellers. Beachten
Sie diese bitte unbedingt! Vor allem stark
farbende Substanzen wie Fruchtsafte, Rot-
wein, Cola oder Kaffee sind genauso wie
fetthaltige Wrasen sofort zu entfernen. Ver-
meiden Sie dabei aber zu starken Druck
auf die Oberflache, da sonst sog. Verglan-
zungen entstehen kdonnen. Bei allen Fra-
gen zu Oberflachen wenden Sie sich bitte
an lhren Kuchenspezialisten. Er weil3 auch,
ob der Hersteller besondere Pflegehinwei-
se fur Ihr Produkt empfiehlt.

hermoplaste

Thermoplaste sind im Handel besser un-
ter ,Folienfront” bekannt. Heute sind sie
als vielfaltige Kuchenmodbeloberflache
praktisch nicht mehr wegzudenken. Die
Oberflachenauswahl reicht dabei von
samtmatt bis hochglanzend.

Tischlerplatte

Tischlerplatten sind Mehrschichtplatten
aus nebeneinander stehenden Holzleisten.
Fur die AuBenlagen wird haufig besonders
hochwertiges Edelholzfurnier verwendet.

Toaster

Siehe: Kaffeemaschine

Toleranzen

Siehe: Farb- und Strukturunterschiede
bei Massivholz- und Echtholzfurnier
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Topfbander

Siehe: Scharniere, Stahlwolle und Topf-
kratzer

nterhaltungspﬂege

Hierbei gilt es unbedingt die Hersteller-
anweisungen zum jeweiligen Produkt zu
beachten! Das gilt insbesondere auch fur
Elektrogerate. Verschuttetes wie Fruchtsaft
oder Alkohol bitte immer sofort mit einem
saugfahigen Kuchenpapier oder Tuch ab-
tupfen, um zu verhindern, dass die Flussig-
keiten in die Oberflache eindringen. Bitte
keinesfalls zu kraftig auf der Stelle reiben
oder silikonhaltige Mobelpflegemittel be-
nutzen. Generell wird von einer Behand-
lung der Schadstellen mit aggressiven
Losungsmitteln wie z. B. Fleckenentferner,
Terpentin oder Benzin abgeraten!

Wandbefestigung

Siehe: Aufmalf, Kuche allgemein

Wasser

Uberlaufen von Wasser an der Vorder-
kante der Arbeitsplatte, sowie an den Fu-
gen grundsatzlich vermeiden, ggf. immer
sofort wegwischen. Auf diese Weise verhin-
dern Sie Quellschaden und gesundheits-
gefahrdenden Schimmel. Das gilt ganz
besonders fur den Bereich rund um das
Spulbecken.

Werkzeug

Bitte verwenden Sie nur die vom Her-
steller vorgeschriebenen Beschlage, Werk-
zeuge und Materialien. Bei Nichtbeach-
tung kdénnen im Einzelfall Haftung und
Garantie erloschen!



MODERNE TECHNIK - IHNEN
UND DER UMWELT ZULIEBE.

Wussten Sie, dass der
Abwasch per Hand mehr
Wasser verbraucht,

als ein Geschirrspuler?
Moderne Gerate
verbrauchen deutlich
weniger Wasser und sparen
damit gleichzeitig Spul-
mittel und Strom. Den-
ken Sie daran: Vor allem
im Kldchenbereich kann
die Auswahl der richtigen
Technik einen wesent-
lichen Beitrag zu
Energieeffizienz und
Schonung von
Ressourcen beitragen.
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Erleben Sie Servicekompe-
tenz auf hochstem Niveau.

Gerade beim Kauf einer neuen Kuche
kommt es immer auf die individuellen
Wunsche und Bedurfnisse an. Hier zahlt
sich unsere Kompetenz aus einer Hand
fur Sie aus. Vom ersten, personlichen Be-
ratungsgesprach uUber die professionelle
Planung mit modernster 3D-Software bis
hin zur millimetergenauen Montage und
dem weiterhin zuverlassigen Kunden-
dienst sind unsere erfahrenen Kuchenspe-
zialisten immer fur Sie da. Weitere wert-
volle Informationen und Tipps finden Sie
auch hier...

« www.topline-kuechen.de

« WWW. apero-kuechen.de

« Pflege fUr Holz, Naturstein, Leder und

Stoff, www.lederpflege.de

» Oberflachen Instandsetzung,

www.artus-instandsetzung.de

« Stiftung Warentest “Mobel kaufen’,

224 Seiten 16,90 Euro

KUCHENCOLLECTION
A


http://www.topline-kuechen.de/
http://apero-kuechen.de/
http://www.lederpfege.de/
http://www.artus-instandsetzung.de/

4 Klichen-Gutefibel

Nun liegt es an Ihnen, sich
durch sachgemalen
Gebrauch und regelmalige
Pflege viele Jahre Freude
an lhrer neuen Kuchen zu
ermoglichen.

DL/ /iy

KUCHENCOLLECTION



